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Transmettre la passion

du métier

L'entreprise

Fondée en 1986, la Ferme
I, et M. Sauniol se situe & Laval,
Elle s"étend sur prés de 86 acres

el prodult plusicurs variéiés de

fruits et de lgumes, soit des
fraises, framboises, tomates,
melons, aubergines, OGiERONs
espagnols, fines herbes et poi-
vrons, La Ferme D, et M. Sauniol
offre "autocueillette, pas unigue-
mienl pour les Mraises el bes fram-
boises, mais Egalement pour les
tomates, les aubergines et les
PRI

L'entreprise compie de 25 &
30 cueilleurs. Habituellement
pour une superficie de culture

équivalente, on engage le double |

de cueilleurs, mais puisqu’on y
fait "autocucillette ce nombre
esl meins  important. Deux
employés sont embauchés pour
la vénfication de la qualité et
cing autres pour la venle au
dénail.

récolte

Nont-clles pas 1air succu-
lemtes 7 La Ferme D. et
M. Sauriol a implanté un sys-
teme qui garantit la qualité de
ses produits. Aprés la réeolie au
champ, des v ficateurs
inspectent la qualiné de la pro-
duction, Ensuite, un code est
apposé sur chaque contenant.
Ce code fait référence aux
cugilleurs et au moment de la
récolte. Ainsi la ferme pewl
assurer un suivi sur la qualité de
ses produits. De plus, la liveai-

son est effectude dans o méme|

pournée que la cueilletie, donc
on peut retrouver, sur le marché,
des  produits  fraichement
récolids !

Technologie

Sur cette photo, on
peul voir un champ de
piment avec un ]J..Ii||1'-.
opague ob les planis sont
en pleing croissance. La
plasticuliure est présente
depuis plusieurs annces
a la Ferme D, et
M. Sauriol. La technigue
esl colteuse, car B0
des installations doivent
étre renouvelées chague
anmée,

Cependant avee 1Mirri-
gation goutte i goutle, il
y a une économie d'eau
pusquion  amose scule-
ment au sol, On évile
ainsl le contact avec
i les fewilles des plants
| ce qui entrainait sou-
vent le développement
de maladies, mdigue
o M. Sauriol,

Le défi de produire la
meilleure qualité des fruits el
des lépumes pour la satisfaction
de nos clients, voild e qui pas-
sionne M. Sawriol dans son
meétier.

M. Sauriol vérifie lui-méme
qu'il n'y ait pas d’infestation
dinsectes et effectue la préven-
tion des différentes maladies.
« Avant, il n'y avait pas de con-
seiller dans la région, mentionne
M. Sauriol. Donc j"ai appris
moi-méme en  allam a4 des
journées d'information et i des
conférences. C'est bien ainsi,
étant donné qu’on travaille sur
le termain, on peut s’apercevioir
immédiatement s'il ¥ a des pro-
blémes avee nos productions, =

Il est, depuis peu, le président
de la Table fihére des produc-
tions maraichéres, Depuis un an
¢t demi, il occupe le poste de 17
vice-président de 1" Association
des producteurs de fraises ct
framboises du Québec. Pendant
plus de 4 ans, il a éé le prési-
dent de la Fédération des pro-
ducteurs maraichers du Québec :
il ¥ sitge maintenant comme
membre de "exécunif. 1l se
préoccupe  énormément  de
Favenir de la  Fédération.
« Apris avoir suivi durant toutes
ces années les dossiers, o ne
peux pas Uarréler du jour aug

| Portrait de M. Sauriol

lendemain de ten préoccuper =. 11
souhaite pour I'avenir, une équipe
permanente qui ferait avancer les
dossiers sans avoir des problémes
de financement.

La rmison de tout ce dévoue-
ment 7 La reléve, 11 désire que ses
fils puissent bénéficier de meil-
lewres conditions pour pratigquer |z
métier de cultivateur, mais égale-
ment pour permetire & ceux gui
aimeraent prendre la reléve d'une
ferme, mais gui trouvent les nsgques
trop élevés, de pouvoir le faire.,

M. Sauriol voit 1"avenir de 1"a-
gricullure possible seulement si
les consommateurs soutiénnent
1"achat local,

Vous pouvez retrouver les pro-
duits de la Ferme 1, et M, Sauriol
dans les fruileries spécialisées el
dans les marchés publics de la
rE@inn,




